
CLASSICI DELLA CASA CHF inkl. MWST

LUCIOPERCA ALLA MEDITERRANEA
In hausgemachter Kräuterbutter sautierter  
Zander mit Cherry-Tomaten, Knoblauch,  
ganzen Oliven, Zwiebeln und frischen Kräutern.
Serviert mit reich garniertem gemischtem Salat

ca. 200 g:  36.90 
ca. 300 g:  42.90

GRIGLIATA DI CROSTACEI
Zwei grillierte Scampi und  fünf Riesen-Garnelen 
serviert auf buntem Blattsalat, mit Knoblauch- 
Olivenöl-Kräuter-Dressing beträufelt.
Serviert mit Pommes frites 

43.–

TATAR DI MANZO
Frisch zubereitetes Tatar vom Rinds-Entrecôte,  
reich garniert, serviert mit Butter und Toast

130 g:  33.–
180 g:  39.–

Werte Gäste, auf Anfrage  
geben Ihnen unsere Mitarbeitenden 

gerne weitere Informationen  
zu Gerichten, die Allergien  
oder Unverträglichkeiten  

auslösen können.

Schön, dass Sie 
bei uns sind.

Famiglia Donatina e Venanzio
Berno-Pierri

    SIATE  
I BENVENUTI

Restaurant 
Club Café Kerzers
Berno’s Tafelkultur AG

Bahnhofplatz 16
3210 Kerzers

Telefon 031 755 53 16
info@clubcafe-kerzers.ch
www.clubcafé-kerzers.ch

LUCIOPERCA ALLA MEDITERRANEA
In Kräuterbutter sautierter Zander mit Cherrytomaten,  
Knoblauch, Olive Nostrane, mit assortierten Salaten  
und Netzmelone serviert  200 g   36.90  |  300 g   42.90 

TATAR DI MANZO
Würziges Rindstatar vom Entrecôte  
mit Toast und Butter, reich garniert  130 g   31.– 

GRIGLIATA DI CROSTACEI E LEGUMI
Grillierte Riesenkrevetten und schottische Scampi  
serviert auf buntem Blattsalat mit Knoblauch-Olivenöl- 
Kräuter-Dressing beträufelt. Serviert mit Zitrone und  
frisch grilliertem Gemüse 43.– 

CLASSICI DELLA CASA

Werte Gäste

Auf Anfrage geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne  
weitere Informationen zu Gerichten, welche Allergien oder  

Unverträglichkeiten auslösen können.

Restaurant Club Café Kerzers  |  Berno’s Tafelkultur AG
Bahnhofplatz 16  |  3210 Kerzers

clubcafe-kerzers.ch   |  Telefon 031 755 53 16

Herkunftsländer:
Poulet – Schweiz; Schwein – Schweiz; Rind – Schweiz; Freilandeier – Schweiz;   

Zander – Kasachstan; Kaisergranat – Schottland, Nord-Ost-Atlantik; Garnelen – Vietnam, 
Mekongdelta; Lachs – Norwegen, Zucht; Schweinswurst – Ried bei Kerzers;  

Scharfe Salami – Ried bei Kerzers; Rohschinken – Italien; Salame nostrano – Ticino;  
Mozzarella – Schweiz, 42% in der Trockenmasse; Pecorino – Sardinien



CARNI ALLA BRACE /  
FLEISCH VOM HOLZ- 
KOHLENGRILL

CHF inkl. MWST

PETTO DI POLLO AI FERRI
Hähnchenbrust auf Holzkohle grilliert,  
mit geklärter Kräuterbutter, serviert mit  
Pommes frites und Tagesgemüse

31.– 
ca. 160 g

BISTECCA DI MAIALE
Zwei Steaks vom Schweins-Nierstück  
geschnitten, auf Holzkohle grilliert,  
serviert mit Pommes frites  
und Tagesgemüse

31.– 
ca. 200 g 

CARNE DI MANZO ALLA BRACE  
SERVITA SULLA PIETRA
Rinds-Entrecôte auf Holzkohle grilliert  
und auf heissem Stein serviert.
Beilagen zur Auswahl: Pommes frites  
oder Tagesgemüse oder gemischter Salat
Kalte Mayonnaise-Saucen zur Auswahl:  
Knoblauch, Cocktail, Curry oder Tartar

200 g:  42.90  
300 g:  47.90  
400 g:  57.90

ANTIPASTI VARI CHF inkl. MWST

INSALATA VERDE
Bunter saisonaler Salat

8.50

INSALATA MISTA
Assortierter gemischter Salat

9.90

INSALATA CESARE
Knackiger Eisbergsalat mit Speck, Brotwürfeln,  
Grana-Padano-Hobelkäse

13.50

INSALATA CAPRESE
Tomatenscheiben, Mozzarella, Rucola,  
frischer Basilikum, Salz, Pfeffer, Basilikumpesto, 
Olivenöl und Aceto Balsamico rosso

13.50

ASSAGINO DI BRUSCHETTE
Geröstetes Hausbrot belegt mit Tomaten, 
Mozzarella, Basilikum, Steinpilzen trifolati,
Ferrarini-Rohschinken – mit Grana-Padano-Hobel- 
käse und hausmariniertem norwegischem Lachs

15.50

GAMBERETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
In Knoblauch sautierte Garnelen mit Olivenöl und 
Peperoncino. Serviert mit Origano-Bruschette

15.50

PASTA ARTIGIANALE BERNO CHF inkl. MWST

FETTUCINE PORCINI · 120 / 150 g
Mit sautierten Steinpilzen, Knoblauch,  
Brandy und Vollrahm

21.50 / 25.50

FETTUCINE DELLA NONNA · 120 / 150 g
Mit frischem Spinat, Speck, ganzen Oliven,  
Steinpilzen, Brandy und Vollrahm

22.50 / 26.50

FETTUCINE SALMONE · 120 / 150 g
Mit hausmariniertem Graved Lachs,  
Zwiebeln, Brandy und Vollrahm

21.50 / 25.50

GNOCCHI SAN MARZANO · 150 / 200 g
Haugemachte Kartoffelgnocchi an frischem  
San Marzano-Tomaten-Sugo, serviert 
mit Burrata aus den Apulien

23.50 / 26.50

PASTA BARILLA CHF inkl. MWST

SPAGHETTINI AGLIO OLIO  
E PREZZEMOLO · 100 / 150 g
Mit Olivenöl, Knoblauch und Petersilie

16.50 / 19.50

SPAGHETTINI ALLA BOLOGNESE · 80 / 120 g
Hackfleisch-Sauce aus 100% Rindfleisch  
mit hausgemachtem Tomaten-Sugo

19.50 / 22.50

SPAGHETTINI VIETNAM · 120 g
Riesengarnelen in der Schale,  
in Olivenöl heiss angebraten,  
mit Brandy flambiert, Cherry-Tomaten,  
Zwiebeln, Cocktail-Garnelen und Vollrahm

32.50

PENNE ALL’ARRABIATA · 80 / 120 g
Mit Speck, Zwiebeln, ganzen Oliven, Peperoncino 
und hausgemachtem Tomaten-Sugo

19.50 / 22.50


